
  

 
Value Added Tax is included in the price. 

An optional 12.5% service charge will be added to your bill.   Our game dishes may contain shot 
Allergies- Please inform a manager immediately, we will do are upmost to accommodate all allergy requests,  

But we must emphasise that our kitchen will probably have traces of these products 

 

 

 Les Entrées 

  
Soupe de tomate frappée, crabe et spaghetti de concombre £ 7.50 

 Spiced, chilled tomato soup with cucumber and white crabmeat 
   

 Terrine de foie gras de canard avec sa compote de rhubarbe   £ 12.50 
Duck foie gras terrine with rhubarb compote 

 
Salade d’endives et poire aux noix et roquefort    £8.50 

Endive salad and pear with walnuts and Roquefort cheese   
 

Coquilles St Jacques poêlées aux lentilles du Puy   £ 16.00    
Pan fried south coast scallops, Puy lentils compote with parsley   

 
L’os à moëlle rôti avec sa salade au persil et cornichons       £9.25   

Roasted bone marrow, parsley and gherkin salad, red wine sauce 
 

Escargots à la Bourguignonne    £7.50 / £13.50 
Garlic and parsley buttered snails with crunchy bread (6 or 12) 

 
Saumon fumé aux échalotes et câpres     £10.50    

                                                                                                   Smoked salmon with capers and shallots 
 

 Asperges chaudes, sauce hollandaise     £9.75 
Warm asparagus with hollandaise sauce 

 
Huitres creuse d’Irlande 6 pièces /12 pièces     £15.50 /£28.50 

Irish rock oysters from Carlingford with shallot vinegar 6 or 12 
 

                Cocktail de crevettes et de homard, sauce Marie Rose   £ 13.50 
Prawn and lobster cocktail with cocktail sauce.   

Paté de campagne, cornichons et pain grillé £7.00 
Coarse country pâté, gherkin and toast    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Les Plats 
 

Goujons de poisson, petit pois écrasés et pomme de terre frites maison     £20.50 
Breaded fillets of plaice with peas and home made chips 

 
    Coquille St Jacques poêlée sur une compote de chicon et jésus Morteau     £28.50 

Seared scallops with a compote of endive and smoked sausage with new potatoes 
                                       

Loup de mer au fenouil flambé au pernod  £21.50 
Filet of sea bass baked with fennel and flamed in the room with Pernod                
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  Roti de lotte et de homard, pommes Parisienne et jus aux crustacés     £27.50 
Roast monkfish and lobster with Parisienne potatoes, spinach and shellfish sauce 

 
Pissaladière au grondin de roche,   £15.75 

West coast Gurnard fillets on a light pastry base with onion compote, anchovies and tapenade 
 

Whole roasted lobster with Sauce choron £39.00 
 

Tartare de bœuf au couteau, pomme frites maison et salade       £19.50 
Hand cut steak tartar, house made chips and salad 

 
 Suprême de volaille fermier, fèves et morilles à la crème  £22.50  

Free range chicken breast in a creamed morel sauce                                
 

Fricassée de rognons de veau Turbigo  £19.50 
Pan fried veal kidneys with chipolatas and Madera sauce, pilaf rice and spinach                    

 
Assiette de porc, joue braisée au vin blanc, boudin noir et poitrine fumée, 

 purée de céleri rave  £17.50 
Trio of pork, braised cheeks, blood sausage and roasted belly with fondant potato and celeriac puree 

 
Onglet de bœuf  cuit saignant, sauce aux échalotes, pomme frites maison  £17.50 

Pan fried skirt of beef, cooked rare with red wine shallot sauce with house made chips 
 

Feuilleté d’asperges grillées et son œuf poché aux pleurotes,  
Beurre blanc à la ciboulette     £16.75 

Pastry case of grilled asparagus, oyster mushroom and poached egg with a chive butter sauce   
 

 
 
ff 
 
 
 
 
 

                                                   
 

                                                                           
                                              Les légumes, salades  et sauces              
                                             

     Haricots verts         £4.00          Brocoli aux amandes £ 4.00                              
                                                     Green beans                                                                                               Tender stem brocolli with almonds 
                           Pommes mousseline £4.00                     Frites                            £4.00           
                                              Mashed potatoes                                                                                      French fries  
                           Epinards en branche £4.25                   Pomme de terre nouvelle  £4.00           
          Leaf spinach                                                                                               New season potatoes 
                                         Salade verte               £2.75                   Salade mixte                  £3.00 
                                   Green salad                                                                                                 Mixed salad      
                

Les Grillades 
sont servies avec pommes frites maison et sauce béarnaise 

 

  Ribeye (220g)       £21.50          Contre-filet (220g)            £22.50 
 Filet de  bœuf (140g)   £24.75   Poussin grillée, sauce diable £18.00 

                Plie entier grillée au meunière       £ 18.75 
L’origine de notre bœuf est Anglaise et c’est maturée pendant une période de 28 jours sur l’os 


